taglich wechselnde Beskarte auf der Tafel im Restaurant
( Beispiel Frahling)

Junge Blattsalate mit gesammelten Wildkrauternragebem
Perlhuhnfilet und Steinchampignons € 9,00

*%k%k

Lauwarme Roulade vom Nordsee —Steinbuttfilet unigapulten Krabben
auf grinem Spargel — Graupenrisotto € 9,50

*k*k

Sashimi vom fangfrischem Lachs mit heiRer Sesam«mgarinade € 9,50

*k*k

Friahlingsrahmstppchen von frischen Morcheln, PaurekBarlauch € 6,50

*k*k

Kross gebratene Maispoulardenbrust auf hausgemaBlidauchnudeln
mit Morchel-Szechuan-Pfeffersauce und geschmolzéoematen € 16,90

*%k%k

Fangfrisches Nordsee — Kabeljaufilet
auf geschmortem Kopfsalat
mit Pommery-Senfsauce und heimischen Kleikartoffeln € 16,90

*%k*k

WeilRes Heilbuttfilet im Jerk — Kartoffelmantel gaten
auf Rucola — Kartoffelpiree mit Hummerrahmsauce 608

*k*k

Niedertemperatur gegarte Osterlammkeule — frisshdam Ofenrohr-
auf friesisch updrégt Bohnen mit Rosmarinjus mizéh € 16,90

*k%k

Grie3flammeri von der exotischen Tonkabohne
mit Erdbeergritze €6,50

*k*k

Halbgefrorenes von altem Calvados und bestem Kkes|
mit stiBer Frahlingsrolle € 6,50

Aperitif — unsere Champagner — Alternative:

Riesling — Winzersekt Bassermann-Jordan extra Bifalz



