Etwas Warmes vorweq:

Kustenfisch - Bouillabaisse
von Nordseefischen und -krabben mit geréstetem Kaonahbrot

NeRmersieler Krabbenstippchen
von frischen, gerdsteten Nordseekrabben

Leckere Kleinigkeiten und Vorspeisen:

Hausgebeizter Gravedlachsn pikanter Sesam - Ingwermarinade

mit kleinem Salat und unserem hausgebackenem Brot

Friesentatar Salat von handgepulten Nordseekrabben
mit Zwiebeln, Tomate und Gartenkrautern im frieseso
Disteloel angemacht mit unserem Brot und Butter

Wattfeuer milde , hollandische Matjesfilets mit Preiselbeer-
Meerrettichsahne auf friesischem Schwarzbrot

Der Fischmarkt des Tages als Salat
im leckerem Olivenoeldressing mit gebratenen
und gedinsteten Fischmedaillons und Nordseekrabben

6,50

6,00

9,50

500,

8,00

12,50



Rund um den Fisch:

Milde, hollandische Mz_a_ties Hausfrauen Art
mit Gurke, Zwiebeln , Apfeln in Sahnesauce
und heimischen Kleikartoffeln 11,00

NelRmersieler Pannfisch
in Butter gebraten mit warmem Kartoffelsalat
und hausgemachter Remouladensauce 11,00

Wellen und Wogen
3 Ruhreier mit in Deutschland handgepulten Norkisdsben und
leckeren Bratkartoffeln ( getrennt oder auch galsKrabbenrihrei ) 14,50

gebratene Greetsieler Kutterschollen
mit zerlassener Butter , knackigen Jahreszeitetesala
und ostfriesischen Salzkartoffeln 12,90

Fangfrische Kutterschollenfilets
in Speckbutter mit leckeren Salaten und Bratkaetoff 14,90

Nordsee - Seezunge
von ca. 5009 bruttmit zerlassener Zitronenbutter,
bunten Salaten und friesischen Kleikartoffeln 25,00

Gegrilltes Steinbeil3erfilet
mit gebr. Champignons, Rieslingrahmsauce und hehis Kartoffeln 16,50

Ganz was Edles : ab zwei Personen :

Edelfischplatte - gebraten und gedinstet - mit vier verschied&earcen , Blattspinat , frischen
Krabben , Salat und und ...

bei 2 Personen  pro Person 21,00
bei 3 Personen  pro Person 20,50
ab 4 Personen  pro Person 20,00



Oder darf es auch mal Fleisch sein:

Zarte | in Butter gebratene Leber )
auf Kartoffelrahmpuree mit geschmolzenen Apfeld dwiebeln

Magere , hausgemachte Eisbeinstilze
vom friesischem Jungschwein mit leckeren Salaten,
knackigen Bratkartoffeln und Krauter - Remouladeicsa

Uberbackene Schweinemedaillons vom Grill
auf frischem Rahmwirsing mit Champignons
und in Rosmarinoel gebratenen Kleikartoffeln

Zartes Schnitzel vom NelRmergroder Salzwiesenkalb
mit hausgemachter Krauterbutter , Bratkartoffeld Gpiegelei

Rosa gebratener Deichlammriickenvon Schéafer Bruno

mit Gewdrzkruste Uberbacken auf Speckbohnen - Tamgamuise

mit Rosmarinsauce und hausgemachten Butterspatzle

Bestes Black - Angus Rumpsteak vom Girill
mit Rostzwiebeln, Bratkartoffeln, Knoblauchdip
oder hausgemachter Krauterbutter

12,50

10,50

14,90

14,50

24,00

180 g 19,00
250 g 24,50
350 g 31,50



