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Vorspeisen :

Frahlingssalate mit Sprossen, Rote Bete und zweierlei Pilsumeg&ikase 8,50

**k%k

Rahmsuppchen von griinem Spargehit handgepulten Krabben 6,50
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Bandnudeln mit Bruno's Deichlamm — Bolognese Vorspeise 8,00
frischen Tomaten, Gartenkrautern und Kéase Uberloacke Hauptgericht 11,00

Hauptgerichte:

Grillteller vom friesischen Deichlammin reduzierter Rosmarinsauce
mit Wirsing — Kartoffelptree und frischen Pilzen a3,

*k*k

Edelfischcurry von Nordseefischenn exotischer Jaipur — Currysauce
mit buntem Gemiusereis und geschmolzenen Kirschemat
- wahlen Sie zwischen medium und scharf - 15,90

**k%k

Griunes Spargelrisottomit Radicchio und gegrillten Jacobsmuschein 14,50

unsere Aperitif- und Weinempfehlunq:

Riesling — Winzersekt extra dry Weingut Bassermaonan Glas 0,1 5,00
Prosecco mit Rhabarbernektar Glas0,1 4,50
Silvaner trocken vom Bio Weingut Wittmann Glas 0,1 5@,

oder alkoholfrei:
Winzer — TraubensaftVeingut Kruger Rumpf Nahe Glas 0,1 2,00




