
Beispielkarte! 
Dieses könnte es geben. Die 
Karte ändert sich jeden Tag, 
marktaktuell! 

 

Aperitifs  des Tages:  

Alkoholfreier Winzer Traubensaft * weiss * Weingut Burggarten - AHR	 	 	 	 € 3,80	 	  
	 	 	 	 	 *** 
Deutscher Winzersekt * extra dry 
Weingut Dr. Loosen	 	 	 	 	 Bernkastel / Mosel	 	 	 € 7,80 
	 	 	 	 	 ***  
           NEGRONI von Ziegler * Wildwiesen - Aperitif * Prosecco * Eis	 	 	 € 7,50 
	 	 	 	 	 *** 
Lillet Hugo * Limone * Minze * Holunderblüte * Eis	 	 	 	 	 	 € 7,50 
	 	 	 	 	 *** 
Gurken GinTonic * mit feinstem Norder Pure Gin * Basilikum	 	 	 	 € 7,50	  
	 	 	 	 	 *** 
Friesisch herbes „Jever Spritz“ * Aperol * Orange * Eis		 	 	 	 	 € 7,50 
	  

tolle Weine im Offenausschank - aber werfen Sie auch gerne einen Blick in unsere Weinkarte 

Rivaner * trocken  
Weingut Peth - Wetz	 	 	 	 	 Bermersheim / Rheinhessen	 	   € 4,20 
	 	 	 	 	 *** 
Eschendorfer Lump * Silvaner trocken * PrivatEdition 
Weingut Markus Meier	 	 	 	 	 Ulsenheim / Franken	 	 0,1	   € 4,90 
	 	 	 	 	 *** 
Spätburgunder  * trocken 
Weingut Jean Stodden		 	 	 	 Rech / AHR	 	 	 0,1	   € 5,00 

Vorspeisen: 
  

Wattenmeer Miesmuscheln * frisch aus dem Gemüsesud	 	 	 Vorspeise	 € 16,50 
hausgebackenes , geröstetes Knoblauchbrot	 	 	 	 	     XL	 	 € 23,50 
	 	 	 	 	 *** 
Hausgemachte Pastete von Seezungenfilets & Neuharlingersieler Bio Shitakepilzen * Salat	 € 17,50 
	 	 	 	 	 *** 
Helgoländer TaschenkrebsCocktail * komplett ausgelöst * Avocado * Sellerie * Knoblauchbrot € 18,50 
	 	 	 	 	 *** 
Klassisches Jungbullen Carpaccio * Parmesan * Bio Shitakepilze * kleiner Waldorfsalat	 € 17,50 
	 	 	 	 	 *** 
Vitello tonato vom Niedertemperatur gegarten Kalbsrücken * Steinpilze * Kapernäpfel		 € 17,50 
	 	 	 	 	 *** 
Gegrilltes & mariniertes Eismeerlachsforellenfilet * Kale - Grünkohl Rohkostsalat	 	 € 17,50 
	 	 	 	 	 *** 
Medium gebratener & kalt aufgeschnittener Deichlammrücken * Pilz - Queller - Antipasti	 € 18,50 
	 	 	 	 	 *** 
Gebratene Jacobsmuscheln * exotisch gewürzter Wakamé - Glasnudelsalat * Avocadotatar	 € 18,50 
	 	 	 	 	 *** 
Helgoländer HummerBouillon * kleien Gemüse * handgepulte Nordseekrabben	 	 € 13,50 
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Ofenfrische Quiche von jahreszeitlichen Gemüsen & Pilzen * Quarkdip * Salat	 	 € 21,50 
	 	 	 	 	 *** 
Emder Matjesfilets * Hausfrauen Art 
Sahnesauce * Speck * Gurke * Zwiebeln * Apfel * friesische Salzkartoffeln	 	 	 € 22,50 
	 	 	 	 	 *** 
Nordsee Steinbeisserfilet * Gemüse - Champignons * Rahmsauce * Salzkartoffeln	 	 € 27,50 
	 	 	 	 	 *** 
FischTrio * Filet von Seeteufel - Wildlachs - Wolfsbarschfilet * Tomaten - Knoblauchsauce 
mediterranes Pfannengemüse * Olivenöl * bunte Rosmarinkartoffeln	 	 	 	 € 29,80 
	 	 	 	 	 *** 
Ganzer Wattenmeer Steinbutt * hausgemachte Hummerbutter * Salat * friesische Kartoffeln	 € 34,50 
	 	 	 	 	 	 + 50 g handgepulte Nordseekrabben	 	  + 8,50 
	 	 	 	 	 *** 
Geschmortes Goulasch aus der Deichlammkeule 
Spätburgundersauce * AnapurnaCurry * Steckrübe * Pastinake * Kürbis * Reis	 	 	 € 30,50 
	 	 	 	 	 *** 
Paniertes Kalbsschnitzel * Neuharlingersieler Bio Pilze à la crème 
handgeschabte Spätzle * Herbstgemüse	 	 	 	 	 	 	 	 € 29,50 
	 	 	 	 	 *** 
Gebratene Kalbsleber * Apfel - Zwiebelkompott 
Kartoffelstampf * Kalbsjus * Romanesco * Pfifferlinge		 	 	 	 	 € 29,50 
	 	 	 	 	 *** 
Rosa gebratenes Jungbullen RumpSteak * hausgemachte Café de paris Kräuterbutter	 	 	 	  
Zwiebeln * Gemüse * Pfifferlinge * dicke Fritten	 	 	 	 	 200 g	 € 29,90		  

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  

hausgemachte Desserts 
Sorbet des Tages * Himbeer mit einem Hauch Waldhimbeergeist von Ziegler	 	 	 € 5,90	  
	 	 	 	 	 *** 
Karamellisierte Bourbon Vanille Crème brûlée		 	 	 	 	 	 € 8,50 
	 	 	 	 	 *** 
Ofenfrischer Schokoauflauf * eingelegte Rumtopf - Erdbeeren		 	 	 	 € 9,50 
	 	 	 	 	 *** 
Rahmeis von feinstem Lagavulin Single Malt Whisky * friesische Beerengrütze		 	 € 9,50 

	 	  

Unser  flüssiges Dessert:	       hausgemachter Eierlikör  
	 	 	 	  ….	 von Norder PURE GIN	 	 	 	 € 4,50 	 
	 	 	 	  …..	 von Tonkabohne & friesischem Doornkaat	 € 4,50 
	 	 	  

Schnäpschen oder mehr  

Noordkorn (Goldmedaille beim World Spirit Award)	 	 	 	 	 40 %	   € 4,00 
	 	 	 	 	 *** 
Dirker`s feiner Obstler aus Äpfeln & Birnen	 	 	 	 	 	 40 %	   € 5,00 
	 	 	 	 	 *** 
AHR Trester vom Spätburgunder * Weingut Jean Stodden * Rech	 	 	 40 %	   € 6,00 
	 	 	 	 	 *** 
Alter AHR Trester - 2005 -  vom Spätburgunder * Weingut Jean Stodden * Rech	 43 %	   € 9,00 
	 	 	 	 	 *** 
Sanddornbrand * Piekfeine Brände * Brigitta Rust * Bremen		 	 	 40 %	   € 9,50 
	 	 	 	 	 *** 
Ziegler`s Waldhimbeergeist	 	 	 	 	 	 	 	 43 %	   € 10,00 
	 	 	 	 	 *** 
2011 Glenallachie * the Octave * Speyside Single Malt Whisky		 	 	 55 %	   € 7,50 
	 	 	 	 	 *** 
2018 Riesling Beerenauslese * Weingut Dr. Loosen * Mosel * Splitflasche = 187 ml	 7,5 %	   € 27,50


